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PROJET CARTE DE VOEUX
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La recette des crépes
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La réalisation
1 ; .;9 1. Dans un saladier, verser la farine, le sel et le
! q“' Ry & sucre.
2 ‘ 3_ . 2. Faire un petit puits et y casser les 3 arufs.
3 CFP, 3, Mélanger la pite avec un fouet.
a . Q‘. : 4, Ajouter lentement I"huile ot le lait en
. & s remuant doucement.
5 1 ,;’;,_ = 5. Faire cuire les crépes dans une poéle bien
L ;\ . chaude.
6 e = 6. Déguster les crépes natures, avec du sucre,
: f_ _ ' du miel, du chocolat ou de la confiture.
\. et J
Swe winsw Iorpvwws Mrsd e amcradive oen

Quand on Fait des crépes chez nous,

Ma mere vous invite,

Quand on Fait des crépes chez
Elle vous invite tous |

une pour toi, une pour moi,
Une pour mon petit frere Fra
Une pour toi, une pour moi,

une pour tous les trois.






